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少しずつ作業状況をお伝えして参ります。どうぞ時間の許す限り御拝読いただけたら幸いです。

鶴岡のお米お届け致します
9/16より稲の刈取が始まりました。刈取数日前から天候もよく、秋の心地よい風にふかれなが

ら刈取作業を行いました。今年の作柄は「良」で収穫量も平年並みで実り多い秋となりました。

刈取後は乾燥機でお米の水分調整を行い、籾摺り(籾殻から玄米にする工程)を品種毎に行います。皆

様からご予約頂いたお米は品種毎、玄米の状態で予冷庫に入れ在庫確保しております。発送する際には玄米を常温

に戻し、機械で精米し、ご希望に応じた袋詰めで発送しています。この度の御注文回答表のお返事から、皆様の新米を

待ち遠しくされていらっしゃる思いがひしひしと感じられました。お米を御注文頂いた皆様には心から感謝申し上げま
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春、自動運転機能付の田植機で植えた稲はこの秋、黄金色に染まり天候の被害を受ける事なく生

育していました。今年の米の収穫割合は実り多く豊作との話が聞かれました。

この夏猛暑の影響もあるかもしれませんが、お米がいつもより黒色っぽいという

お話を数名様から写真やサンプルをお送り下さり相談を受けました。

～ お米が配達された皆様へ ～

配達されたお米は、出来るだけ冷蔵庫にいれるか、湿度のない暗い場所に保存すると

お届けした直後の美味しさでお召し上がり出来ると思います。弊社でもお米の在庫は

冷暗所や15度前後に保たれている予冷庫（お米の保管用冷蔵庫）に保管し、発送時

に精米してお届けしている状態です。皆様からいつでも美味しくお召し上がり頂くため

にひとことアドバイスを送らせて頂きました。

皆様からのご協力をお願い致します〈(._.)〉

～ お米が配達された皆様へ ～ "ひとことアドバイス"

農作業の様子をご紹介いたします その7

圃場編…作業工程⑬ 稲の刈取
稲の刈取を始める時期は農協から通達があり、各農家、法人、が刈取日

程が記載された書類が配布されます。他の農家さんの刈取作業も何件

か受持しており、天気をみながら作業行います。台風の影響も少なく今

年は平年並みの収穫量でした。
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皆様からの「声」を聞く事ができ大変嬉しく、私たち生産者にとって活力・励みとなり、何より皆様との

信頼が築かれている事を実感致しました!!これからも皆様の期待を裏切らないよう美味しいお米の

生産に務めたいと思います。

令和2年産米の完売からお客様のご利用数は減少するものと思っておりましたが、注文表の返信が

毎日の様に届く嬉しさと封筒を開く事に楽しみが増し、更に皆様からの『声』がこれまで購入して頂い

たお客様との信頼関係を新たに感じとれる事ができました。又、新たにお米の購入を継続して希望さ

れるお客様や、新規のお客様のご紹介も頂き、非常に有難く感謝申し上げます。

封書が届き不安でしたが継続して来年まで安心してお米が食べらます!!

お子さんがご飯をおかわりする程白米が大好きになりました!!

スーパーで購入するお米とは品種が同じでも美味しさが全く違います!!

お米の変色がありました。いつもよりグレーっぽい色です。

→サンプルや写真を送って下さり、お電話で直接お話して対応させて頂きました。

などなど…沢山の嬉しい『声』をありがとうございました。

令和3年産新米から多数のお客様から御注文頂きました

お米を通じた皆様との素晴らしいご縁がいつまでも続きますように…

皆様に心から感謝申し上げます

皆様からの『声』に感謝致します!!

お客様からは圧倒的な御注

文数を承る山形県ブランド

米『つや姫』。品切れの際

にもお問い合わせが殺到す

る大変な人気米です。県内

外からご購入の皆様から

「美味しい」の声を頂き、

我々生産者にはこの上ない

励みになるとともに喜びと

感謝を申し上げます。

お米1粒1粒の粘りと甘み、

つや、炊き上がりの香りも

食欲をそそります♪♪

米どころ庄内、鶴岡での生

産量数のトップ『はえぬき』。

粒揃いで型崩れせず、ふっく

ら炊き上がります。噛むほど

に広がる甘み、冷めても美味

しく食べられることから全国

でもコンビニ等でおにぎりや

お弁当にも使われている山形

生まれのロングセラー商品で

す。もちろん一般の家庭でも

使われています。玄米で食し

てもおすすめですよ♪♪

つや姫に続く新ブランド米

『雪若丸』。白さとつやの特

徴がつや姫に似ており稲姿が

男性的に見えるとしてこの名

称にした由来があるようです

(山形ブランド化戦略推進本部より抜粋)。炊き

上がりは白く輝く粒立ち、も

ちもち感のある甘み旨み、冷

めても硬くなりにくい特徴が

あります。食感は粒感が残る

程度の硬さが感じられます。

お寿司や炒飯、丼物に最適

です♫ 是非お試しあれ!!
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